
　
佐
渡
米
、
お
け
さ
柿
、
ブ
リ
、
カ
キ
、
イ

カ
、
佐
渡
牛
…
ま
だ
ま
だ
書
き
き
れ
な
い
ほ

ど
、
佐
渡
に
は
「
海
・
山
・
大
地
」
の
自
然

の
恵
み
を
い
っ
ぱ
い
に
受
け
た
、
お
い
し
い

食
べ
物
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。

　
地
元
の
新
鮮
で
安
全
な
食
材
は
、
私
た
ち

の
体
を
つ
く
り
、
元
気
に
し
て
く
れ
ま
す
。

　
地
域
で
と
れ
た
も
の
を
そ
の
地
域
で
消
費

す
る
「
地
産
地
消
」
は
、
生
産
者
と
消
費
者

が
同
じ
地
域
で
生
活
し
て
い
る
こ
と
で
お
互

い
の
顔
が
見
え
、
相
互
理
解
を
深
め
る
こ
と

が
で
き
ま
す
。

　
市
で
も
「
地
産
地
消
」
に
取
り
組
み
、
昨

年
10
月
に
制
定
さ
れ
た
「
佐
渡
市
地
産
地
消

推
進
条
例
」
を
具
体
的
に
進
め
る
た
め
の

「
佐
渡
市
地
産
地
消
推
進
計
画
」
を
策
定
し

ま
し
た
。

　
自
然
環
境
に
恵
ま
れ
た
佐
渡
は
、
山
や
海

の
食
材
が
豊
か
で
、
自
給
自
足
の
可
能
な
島

で
あ
る
と
い
わ
れ
て
き
ま
し
た
。
し
か
し
、

島
内
で
消
費
さ
れ
て
い
る
食
材
の
ほ
と
ん
ど

は
島
外
か
ら
の
も
の
で
、
島
内
で
生
産
で
き

る
と
思
わ
れ
る
農
林
水
産
物
も
、
島
外
産
が

多
く
を
占
め
て
い
ま
す
。

　
推
進
計
画
期
間
の
５
年
間
（
平
成
22
年
度

か
ら
26
年
度
）
で
、
佐
渡
産
野
菜
の
島
内
流

通
比
率
や
、
学
校
給
食
で
の
佐
渡
産
使
用
比

率
、
消
費
者
の
地
産
地
消
に
対
す
る
意
識
を

高
め
て
い
き
ま
す
。

　

地産地消の良いところは…

・地元で生産されたものだから新鮮です。
・生産者の顔が見えるため、安全で安心。
・地元で生産されたものを地元で消費する
　ことで、地域経済の活性化につながります。 
・輸送にかかるコストや燃料が減るので、
　家計にも環境にも優しい取組みです。

おいしい佐渡産を
　　食べてほしい！
おいしい佐渡産を
　　食べてほしい！
おいしい佐渡産を
　　食べてほしい！
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