
　

国
史
跡
「
佐
渡
金
銀
山
遺
跡
（
鶴
子
銀
山
跡
）
」
の
一
つ
、
鶴
子
鉱
山
代
官
屋
敷
跡
発
掘
調
査
の
調
査

成
果
に
つ
い
て
、
現
地
説
明
会
を
開
催
し
ま
す
。
今
年
度
の
調
査
で
は
、
選
鉱
や
製
錬
に
関
係
す
る
遺

構
、
代
官
所
の
施
設
と
考
え
ら
れ
る
掘
立
柱
列
な
ど
が
確
認
さ
れ
ま
し
た
。

日
時
　
10
月
16
日
（
日
）
　
午
前
の
部
　
午
前
10
時
〜
11
時
　
　
午
後
の
部
　
午
後
２
時
〜
３
時

　
　
　
　※

小
雨
決
行
、
悪
天
候
の
場
合
は
中
止

会
場
　
林
道
国
仲
北
線
　
佐
和
田
地
区
沢
根
五
十
里
地
内

集
合
場
所
・
時
間
　
佐
和
田
行
政
サ
ー
ビ
ス
セ
ン
タ
ー
に
集
合
後
、
バ
ス
で
現
地
に
向
か
い
ま
す

　
　
　
（
午
前
の
部
９
時
30
分
・
午
後
の
部
１
時
30
分
集
合
）

申
込
み
・
お
問
い
合
わ
せ
　
市
役
所
世
界
遺
産
推
進
課
（
金
井
コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
セ
ン
タ
ー
内
）
☎
63―

５
１
３
６

　
　
　※

遺
構
保
護
の
為
、
午
前
の
部
・
午
後
の
部
と
も
に
50
人
の
制
限
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。
事

前
に
お
申
し
込
み
く
だ
さ
い
。

　世界遺産暫定一覧表に記載された｢金を中心とする佐渡鉱山の遺産群｣。黄金

の島の歴史を未来へつなぐため、多くの皆様のご支援・ご協力をお願いします。

　著名なパティシエ（菓子職人）菅又亮輔さん（佐渡市出身）

によるスイーツ製作実演会・スイーツ販売、佐渡産食材を使用

したオリジナルスイーツコンテストのほか、佐渡特産品物産展

もあります。ぜひご来場ください！

とき　10月30日（日）　
会場　アミューズメント佐渡
　　     　  9:30～ 佐渡産食材使用スイーツ・コンテスト

　　     　10:00～ 佐渡特産品物産展「佐渡グルメ」

　　　     13:00～ パティシエスイーツ製作実演会

　　　　　　 パティシエ「ドゥーパティスリーカフェ」

 　　　　　　　　オーナーシェフ　菅又亮輔さん

★スイーツ販売（各限定250セット）

　11:00～ ドゥーパティスリーカフェ オリジナルスイーツセット

　14:30～ 昨年度実演作品＆今年度実演作品

　※それぞれ引換券を配布します。（10:30～、12:30～）

お問い合わせ 市役所農林水産課　生物多様性推進室
　　　　　　 地産地消推進係（第2庁舎）☎63-3761

　※保育ルームもあります（3歳以上6歳未満：未就学児）。

　　事前にお申し込みください。

　｢世界遺産推進基金｣で次のような事業に取り組みます

　守り伝えるための事業
　・金銀山遺跡等を保存するための事業

　・景観を保護するための事業

　・周辺環境を守るための事業 

　価値を証明するための事業
　・鉱山絵巻や佐渡小判など価値を補完する資料の収集

　・各種調査の支援

　保存活動を支援するための事業
　・世界遺産推進に取り組む団体への支援

　・世界遺産推進のための情報発信活動の支援

申込み・お問い合わせ
　〒952-1209　佐渡市千種240番地　佐渡市役所世界遺産推進課

　☎0259－63－5136　FAX　0259－63－6130

　個人の場合　｢佐渡ふるさと島づくり寄付金申込書｣をお送りしますので、こ
れによる入金手続きとなります。

　法人の場合　｢世界遺産推進基金｣のパンフレットをお送りしますので、これ
による入金手続きとなります。

　税法上の優遇措置があります　
　　個人の場合は、｢ふるさと納税｣による控除となります（所得税法第78条

第2項第3号・地方税法第37条の2・同法314条の7）。

　　法人の場合は、全額損金算入となります（法人税法第37条第3項第1号）。
　ご入金が確認でき次第、｢領収証｣をお送りします。
※寄付金額の控除には、寄付された翌年の確定申告期間中に｢領収証｣を添えて、所轄の税務
署に確定申告が必要です。

世界遺産推進基金にご協力ください鶴
子
鉱
山
代
官
屋
敷
跡
　
現
地
説
明
会

地産地消フェスタ2011  地産地消で佐渡を元氣にしよう！

講師・パティシエ
　　　　菅又 亮輔さん（佐渡市出身）
高校卒業後お菓子の世界に入り、26才で渡仏。フ

ランス各地で３年にわたって修行。帰国後「ピエ

ール・エルメ　サロン・ド・テ」にてスー・シェ

フを務め、技術はもとより、芸術性、感性を学

ぶ。2007年12月に、スイーツの激戦区、東京目

黒に「ドゥーパティスリーカフェ」をオープン。

フランスの地方色豊かなお菓子と、斬新で柔軟な

発想で生み出される、美味しく、独創的で美しい

ケーキが評判を呼んでいる。

「佐渡銀山往時之稼行絵巻」より
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