
講演会

ふるさと佐渡への
想いと食の道

～食の宝島佐渡が秘めた可能性～

岸 義明 氏

ヨコハマグランドインターコンチネンタルホテル
名誉総料理長

「味覚の授業」®とは？

フランスで30年以上の歴史を持つ食育活動。子どもたちを対象に料理人

が講師となり、4つの基本の味覚「塩味・酸味・苦味・甘味」や、五感を

使って食べることの大切さ、食の楽しさを伝えます。

＜プロフィール＞

1948年、佐渡市両津大川生まれ、新潟県立両津高等学校 卒業

高輪プリンスホテル、守口プリンスホテルなどを経て、

ヨコハマグランドインターコンチネンタルホテル執行役員統括総料理長に。

フランス調理師協会より「メートル・キュイジニエ・ド・フランス」の称

号を受ける。自由民主党総裁賞、厚生労働大臣表彰受賞。

お客様の立場に立ったサービスの追求のために、料理の品質の向上だけで

なく、料理人の指導・育成に務める。また各地で食育活動「味覚の授業」

を実施して、食文化の大切さを伝えている。

11月6日

場所 畑野小学校
            （佐渡市畑野甲271-1） 

  １階ランチルーム

月

主催 佐渡市学校給食会 （事務局：畑野小学校 電話 0259-66-2019）

お問い合わせ・お申込み
畑野小学校（担当：五十嵐）

 ☎ 0259-66-2019

入場無料
定員100名

申込先着順

畑野小の子どもたちに「味覚の授業」® も実施します！

佐渡が生んだ
フランス料理界の

巨人が帰ってくる！

授業も一般参観できます（同場所 11:15～12:15）

14:00 ～ 15:30

2023年

※ 新型コロナウイルス
の発生などにより開催
内容の変更・中止とな
る場合があります

お申込み
フォーム →
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