
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①タンクローリーで 

しぼった生乳
せいにゅう

を 

工場
こうじょう

へ運
はこ

んでくる。 

②生乳
せいにゅう

の状態
じょうたい

などを

検査
け ん さ

する。 

 

③目
め

に見
み

えない小
ちい

さな

ゴミを機械
き か い

で取
と

り除
のぞ

く。 

④牛乳
ぎゅうにゅう

の風味
ふ う み

を損
そこ

な

わないように、７５℃

で殺菌
さっきん

する。 

⑤パックに詰
つ

める。 

 

⑥できあがった牛乳
ぎゅうにゅう

 

の品質
ひんしつ

を検査
け ん さ

する。 

 

⑦学校
がっこう

やお店
みせ

へ運
はこ

ぶ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

渡
ど

 佐
さ

 

牛乳
ぎゅうにゅう

の原料
げんりょう

となる生乳
せいにゅう

は、どこから、どれくらい運
はこ

ばれてくるの？ 

 

 

 

給 食
きゅうしょく

で飲
の

んでいる 牛 乳
ぎゅうにゅう

は、トキパック

牛 乳
ぎゅうにゅう

の愛称
あいしょう

で親
した

しまれている「佐渡
さ ど

牛 乳
ぎゅうにゅう

」

です。佐渡
さ ど

の牧草
ぼくそう

をえさとして食
た

べている牛
うし

から

しぼられる乳
ちち

だけを使
つか

った正真
しょうしん

正銘
しょうめい

の佐渡産
さ ど さ ん

の牛 乳
ぎゅうにゅう

です。今回
こんかい

は、 牛 乳
ぎゅうにゅう

を製造
せいぞう

している

佐渡
さ ど

乳 業
にゅうぎょう

 専務
せ ん む

取締役
とりしまりやく

 池野一
いけのかず

昭
あき

さんにお 話
はなし

を伺
うかが

いました。 

佐渡
さ ど

島内
とうない

７戸
こ

の酪農家
らくのうか

で、１３６頭
とう

の乳 牛
にゅうぎゅう

が育
そだ

てられてい

ます。毎日
まいにち

朝
あさ

と夕方
ゆうがた

の２回
かい

搾乳
さくにゅう

し、タンクローリーで佐渡
さ ど

乳 業
にゅうぎょう

に運
はこ

ばれてきます。１日
にち

に搾乳
さくにゅう

される量
りょう

は３．７トン。

給 食
きゅうしょく

の牛 乳
ぎゅうにゅう

では約
やく

１万
まん

８０００本
ぼん

にもなります。佐渡
さ ど

で使
つか

い切
き

れない生乳
せいにゅう

は、無駄
む だ

にならないように、タンクローリーで

冷
ひ

やしながら島外
とうがい

へ出荷
しゅっか

します。 

～ 佐渡
さ ど

乳業
にゅうぎょう

さんからみなさんへのメッセージ ～ 
  
佐渡
さ ど

乳 業
にゅうぎょう

の 牛 乳
ぎゅうにゅう

は、衛生
えいせい

管理
か ん り

に細心
さいしん

の注意
ちゅうい

をはら

い、高温
こうおん

殺菌法
さっきんほう

という牛 乳
ぎゅうにゅう

のおいしさが最大限
さいだいげん

残
のこ

る方法
ほうほう

で殺菌
さっきん

をしています。そのため、牛 乳
ぎゅうにゅう

の味
あじ

が濃
こ

いのが

特徴
とくちょう

です。これから暑
あつ

くなる季節
き せ つ

、熱 中 症
ねっちゅうしょう

予防
よ ぼ う

にぜひ

牛 乳
ぎゅうにゅう

を飲
の

んでください。学校
がっこう

が休
やす

みの日
ひ

も牛 乳
ぎゅうにゅう

やヨー

グルト、チーズでカルシウムを摂
と

ってほしいです。そして、

将来
しょうらい

、佐渡
さ ど

を離
はな

れることがあっても、佐渡
さ ど

の牛 乳
ぎゅうにゅう

の味
あじ

を

忘
わす

れないでいてくれたら嬉
うれ

しいです。 

 

佐渡イチオシ食材

HPはこちら 

今月
こんげつ

は   

牛
ぎゅう

 乳
にゅう

 

を紹介
しょうかい

します。 

赤 泊
あかどまり

 ３戸
こ

 小木
お ぎ

 １戸
こ

 

新穂
にいぼ

 ２戸
こ

 
畑野
はたの

 １戸
こ

 

佐渡
さ ど

乳業
にゅうぎょう

の工場
こうじょう

では、牛乳
ぎゅうにゅう

ができあがるまでにどんな作業
さぎょう

をしているの？ 

 

 


