
回覧 

＜講師プロフィール＞ 

昭和 23 年 両津大川生まれ。新潟県立両津高等学校卒業後、高輪プリンスホテルに 

入社。その後、守口プリンスホテル、新横浜プリンスホテル、浦和ロイヤルパインズホテル、

ホテルインターコンチネンタル東京ベイの総料理長を務め、ヨコハマグランドインターコンチネ

ンタルホテル執行役員総料理長及び名誉総料理長等を経て、現在は（株）グランシェフの

常務取締役として運営の傍ら、小学校の食育授業をボランティアとして活動。 

 フランス調理師協会より「メートル・キュイジニエ・ド・フランス」の称号を受ける。 

自由民主党総裁賞、厚生労働大臣表彰など受賞。 

                                       令和７年 10月 10日発行 

 

 

 

 
 

 

 

日時：令和７年１１月８日（土）１３：３０～１５：３０ 

会場：両津地区公民館 会議室   入 場 無 料 

（佐渡市役所 両津支所３階） 

講師：岸
きし

 義
よし

明
あき

 様 （株）グランシェフ常務取締役 
 

料理人の世界で、一人の人間としてどのように成長し、大きな仕事が 

できるようになったのか。修業時代の経験談、多くの料理人と関わり 

育ててきた体験談を語ります。 

   

 

 

 

 

                     

 

 

  

 

 

                       【日 程】 

13:00～13:30 受付 

13:30～13:40 開会 あいさつ 

13:40～15:30 講演 

15:３0 閉会 

 

                       主 催：両津地区青少年健全育成協議会 

                                   後 援：佐渡市教育委員会 

                                   問合先：両津地区公民館 電話 27-4181 

               

両津地区青少年健全育成協議会 家庭教育講演会 


