
 

 

 

 

 

                                               令和８年９月７日 

 

ＡＮＡ×佐渡市×ＡＮＡクラウンプラザホテル新潟のタイアップ企画を実施します 

 

地域との共創による新たな価値創出と魅力発信を目指した取り組みの一環として、ANA、ANA

クラウンプラザホテル新潟と連携し、佐渡市の食の魅力を発信するタイアップ企画を実施します。 

本企画では、「ＡＮＡのふるさと納税」へ出品している佐渡市の返礼品を使用したオリジナル朝

食メニューを、ＡＮＡクラウンプラザホテル新潟の朝食ブッフェにて提供します。 

つきましては、報道関係者向けに試食会を開催しますので、ぜひ取材くださるようお願いしま

す。 

 

＜試食会（報道関係者向け）＞ 

１．開催日時  令和８年９月 18日（金） １4：00～15：15（受付 13：30～） 

２．開催場所  ANA クラウンプラザホテル新潟 １階「オールデイダイニング シーズンカフェ」 

         （新潟市中央区万代５丁目 11-20） 

３．参 加 費  無料 

４．申 込 み  以下担当者へ直接お申込みください。 

ＡＮＡクラウンプラザホテル新潟 

ＰＲ・マーケティング担当 長谷川（Ayako.Hasegawa@ihg.com） 

電話 025-245-3334 （9：30～17：00） 

５．そ の 他  朝食ブッフェキャンペーンの詳細につきましては、別紙「共同リリース」をご覧くだ

さい。 

 

 

 

 

 

 

本件についての問い合わせ先 

佐渡市役所企画部総合政策課 

担当：ふるさと創生推進係 木下 

電話（直通）0259-63-4152 

佐渡市報道資料 

【本送信票を含む ４枚】 
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地域の魅力を発信！ 

ANA×佐渡市×ANA クラウンプラザホテル新潟 

 地域共創で「佐渡の食の恵みを届ける朝食タイアップ企画」を開催  

                  

 

第 26-061号 

2026年 9月 7日 

全日本空輸株式会社 新潟支店 

佐渡市 

ANA クラウンプラザホテル新潟 

 

 

 

 

 

全日本空輸株式会社新潟支店（所在地：新潟県新潟市、支店長：千葉辰也、以下「ANA新潟支店」）は

地域との共創による新たな価値創出と魅力発信を目指した取り組みを行っております。その一環として佐渡市（市

長：渡辺 竜五）、ANA クラウンプラザホテル新潟（所在地：新潟市中央区／総支配人：八村一史）と連携

し、新潟県佐渡市の食の魅力を発信するタイアップ企画を下記の通り実施します。 

本企画では、「ANAのふるさと納税」への参加自治体である佐渡市の返礼品を使用したオリジナル朝食メニューを

考案し、ANA クラウンプラザホテル新潟の 1階「オールデイダイニング シーズンカフェ」の朝食ブッフェにて提供します。 

本取り組みを通じて地産地消の推進を図るとともに、ANA グループの強みである地域共創のネットワークを活かし

て、新潟県内外のより多くのお客様に佐渡市の特産品と食の魅力を知っていただく機会を創出してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

写真：左 ANA クラウンプラザホテル新潟 1階「オールデイダイニング シーズンカフェ」／中央・右 事業者の皆様 

（画像はイメージです。） 

 

【朝食ブッフェキャンペーン概要】 

実施期間  2026年 10月１日（木）～10月 31日（土）/ 6:00 ～ 10:00  

場所      ANA クラウンプラザホテル新潟 1階「オールデイダイニング シーズンカフェ」 

        https://www.anacrowneplaza-niigata.jp/ 

料金      朝食付きプランでご宿泊のお客様：宿泊代金に含まれます 

朝食のみのご利用のお客様（お一人様/消費税・サービス料込） 

大人 3,300円 ／ 小学生 1,900円 ／ 未就学児童 1,350円 ／ 3歳以下 無料 

    

共同リリース 
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提供内容 

① 佐渡サーモンとほうれん草のマカロニグラタン 

事業者：株式会社ニッスイサーモン 

佐渡の豊かな自然環境と緻密な生産管理のもとで育まれた 

高品質な国産サーモンを使用。 

 

② 佐渡産あおりいか一夜干しとジャガイモのレムラード 

事業者：株式会社須田嘉助商店 

佐渡沖で水揚げされたアオリイカを浜風と天日でじっくり乾し、 

濃厚な甘みと柔らかく重厚な歯ごたえが特徴。 

          

③ 佐渡りんごのクラフティ/佐渡りんごのミニマフィン 

事業者：松丘農園 

フルーツ王国として知られる佐渡島・西三川地区で、 

昼夜の寒暖差と太陽の恵みをたっぷり受けて育った 

美味しいりんごを使用。 

 

④ 朱鷺と暮らす郷 認証米コシヒカリと佐渡産塩辛のおむすび 

事業者：株式会社コープ佐渡 

国の特別天然記念物「朱鷺」との共生を目指し、 

厳しい環境基準のもとで育てられた佐渡産コシヒカリを使用。 

            

（画像はイメージです。） 

 

【試食会＜報道関係者向け＞】 

開催日    2026年 9月 18日（金） 

開催時間  受付 13:30～ ／ 試食会 14:00～ 

開催場所  ANA クラウンプラザホテル新潟 1階 「オールデイダイニング シーズンカフェ」 

参加費    無料 

お申込み   報道関係者で試食会をご希望の場合は、下記お問い合わせ先までご連絡ください。  

【試食会に関するお問い合わせ先】 

ANA クラウンプラザホテル新潟 

PR・マーケティング担当 長谷川（Ayako.Hasegawa@ihg.com） 

TEL：025-245-3334（9:30～17:00） 
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【参考】 ANAのふるさと納税サイト 

 

 

 

 

 

以上 

 

問い合わせ先 

全日本空輸株式会社 新潟支店：070-4874-0986 

 


